
Batidoras y 
Amasadoras 

  

 

 
Planetary Mixers 

Modelo CPM-8 CPM-20 CPM-30 

Aplicación 

Batidora de uso comercial e 
industrial ligero. Capacidad 
media para pequeñas 
panaderías y restaurantes 

Batidora de uso industrial. 
Especial para panaderías y 
restaurantes que fabrican su 
propio pan 

Batidora de uso industrial. 
Especial para panaderías y 
restaurantes que fabrican su 
propio pan 

Construcción de 
Utensilios y Tazón 

Acero Inoxidable 
Incluye Mezclador, Amasador y 
Batidor 

Acero Inoxidable 
Incluye Mezclador, Amasador 
y Batidor 

Acero Inoxidable 
Incluye Mezclador, Amasador 
y Batidor 

Capacidad de 
Tazón 

8 lt. 20 lt. 30 lt. 

Capacidad Kilos 
de Harina 

0.6 kg. 5 kg. 7 kg. 

Voltaje y 
frecuencia 

110 V, 60 Hz 110 V, 60 Hz 110 V, 60 Hz 

Motor 1/2 HP 1 HP 1 1/2 HP 

Corriente 3.0 A 6.0 A 8.6 A 

Consumo 
energético 

400 W 750 W 1100 W 

Medidas 400 x 250 x 430 mm 415 x 540 x 763 mm 435 x 590 x 830 mm 

Peso 20 Kg. 100 Kg. 121 Kg. 



 

 
Spiral Mixers 

Modelo CSM-60 CSM-80 

Aplicación 
Amasadora de Uso Industrial Pesado. 
Especial para Panaderías de Alto Volumen 

Amasadora de Uso Industrial Pesado. 
Especial para Panaderías de Alto Volumen 

Construcción de 
Utensilios 

Acero Inoxidable 
Incluye Amasador 

Acero Inoxidable 
Incluye Amasador 

Capacidad de Tazón 60 lt. 80 lt. 

Capacidad Kilos de 
Harina 

25 Kg. 32 Kg. 

Voltaje y frecuencia 220 V/380 V, 60 Hz 380 V, 60 Hz 

Motor 3 3/4 HP 4 1/2 HP 

Corriente 12.7A 15A 

Consumo 
Energético 

1600 W 2200 W 

Medidas 1040 x 580 x 1050 mm 1050 x 600 x 1260 mm 

Peso 230 Kg. 380 Kg. 



 



 
 


